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1. QUIENES SOMORUESTRA HISTORIA

Somos lideres en conectar vinos boutique de pequefias y medianas bodegas argentinas con
mercados internacionales que buscan exclusividad y calidad.

Nos especializamos en la exportacion de vinos argentinos, llevando lo mejor de nuestra tierra a
consumidores de todo el mundo. Con una vision agil, segura y responsable, trabajamos con
pasion para garantizar un servicio excepcional a cada uno de nuestros clientes.

Nuestro compromiso es impulsar tu negocio, acercando los sabores unicos de Argentina para
gue los comercialices con éxito.
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1. QUIENES SOMORUESTRA HISTORIA

Matias Nastasi

Tuve la gran oportunidad de desarrollarme desde el inicio de mi carrera profesional en una
Firma Aduanera lider en el ambito del Comercio Exterior e interactuar activamente con grandes
empresas nacionales y multinacionales, principalmente de la industria electronica, productos de
consumo, maquinaria y tecnologia, con gran experiencia en toda la cadena logistica
internacional y local. Me defino como una persona responsable, proactiva y comprometida en
las tareas que desarrollo.

0 ‘

90% 90% | 85% 75% i
Know HoyLogistica Regulaciones Planeamiento Estrategia de
Local/Internacional Aduaneras y Financiero Negocios

Comercio Exterior

internal

Experiencia

Rebuffo & CIA SC (<15 Years)
Finance Business Manager
Key Account Manager

NYF COMEX SRL (Founded in
2016)

Founding Majority Partner
General Manager
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1. QUIENES SOMORUESTRA HISTORIA

Tomas Miihlich

Tuve la mayor oportunidad de desarrollarme desde el principio, en grandes empresas,
principalmente en la industria de Alimentos y Tecnologia, con grandes experiencias en toda la
Cadena de Suministro. Me defino como una persona responsable, comprometida, proactiva y
apasionada por lo que hago. Ademas, cuento con muy buenas habilidades de manejo
interpersonal lo que me ha permitido desarrollar fuertes habilidades de liderazgo.

90% 85% 85% 75% )
E2E Supply Project Industrias Agudeza en
Chain Management Alimenticias y Negocios

Quimicas

internal

Experiencia

DSM- Firmenich: ( 5 Years)
Global Customer Experience Sr. Dire

Mars Inc: (7 Years)

Regiéral Supply Chain Director Southe
Cone

Logistics Manager Southern Cone
Manufacture & Engineering Manager
Southern Cone

Unilever: (3 Years)

Plant Manager

Project Engineer
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2. MISION Y VISION

Vision

Ser la empresa global de referencia en la comercializacion de vinos boutique
argentinos, destacandonos por nuestra capacidad para gestionar toda la cadena
de valor, desde la produccién hasta la distribucion internacional. Nuestro

objetivo es impulsar el reconocimiento de la viticultura argentina a nivel
mundial, ofreciendo un servicio logistico eficiente que permita que nuestros

vinos lleguen a los mercados mas exigentes de manera rapida, segura y con el Confianza e

mas alto estandar de calidad Integridad
Proactividad
Flexibilidad

MlSlén Agilidad
Conectar al mundo con lo mejor del vino boutique argentino, ofreciendo un
servicio integral de comercializacion 'end to end'. Nos especializamos en
seleccionar, distribuir y gestionar la logistica de vinos de alta calidad,
garantizando una experiencia agil y eficiente tanto para los productores como
para nuestros clientes internacionales. A través de nuestra experiencia en
comercio exterior y cadena logistica, buscamos simplificar y optimizar el
proceso de llevar el vino argentino a nuevos mercados

:
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3. PLAN DE IMPLEMENTACION internal

Armado de Tinto con selectos productores vitivinicolas de ArgentinaNussias Mercadoge
explotacion comercial. Facilitar el comercio de productos argentinos, desde la compra, gestion
comercial hasta puesto en destino, en todos los continentes a nivel global, en donde contamos
con Endlogos de primer nivel para facilitar la introduccion del producto al mercado.

:
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5. CARTERA DE VINOS

Vista General de portfolio

ben
GUAY \

Argentine
Winegrowing
Valleys
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12

Noroeste:

Especificamente en las provinciasSadta, Catamarca y La Risgcultivan variedade
de uvas Unicas y de alta calidad. Algunos de los varietales mas destacados de |
son elTorrontés, la Malbec, el Cabernet Sauvignon, el Tannat y el Ssiahuvas se
caracterizan por su sabor intenso y sus aromas frutales.

gion

Cuyo:

Incluye las provincias d4endoza, San Juan y San lsgscultivan una amplia varieda
de uvas que son reconocidas a nivel mundial por la calidad de los vinos que prod@cen.
Algunos de los varietales mas destacados de esta regionMalbet, el Cabernet
Sauvignon, el Merlot, el Syrah y el BonaEd#as uvas se caracterizan por su intensi
de sabor, sus aromas frutales y su capacidad para expresar el terruiio de la reqgi

7|

Patagonia:

La region de la Patagonia , particularmedvieeiquén, Rio Negro y Chupsi destaca
por su produccién de vinos de alta calidad debido a su clima frio y suelos divers
uvas varietales mas importantes cultivadas en esta region incluyen por excelenci
Pinot Noir, Merlot, Cabernet Sauvignon y Malla¢dinot Noir como pionero se
caracteriza por su elegancia, frescura y notas de frutas rojas y especias.

. Las
al ‘
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5. CARTERA DE VINOS

Reg | (,)m Noroesterecomendados)

GRAN VING

CABERNET SAUVIGNON

13

Crianza en barricas de roble
francés por 12 meses.

Gran concentracion de
pimientos verdes, canelay
menta. De color rojo intenso. La
sensacion a vainilla y los taninos
completanun vino complejo y
elegante

.” Cabernet Sauvignon

®

T Tinto
@,
(XJ

g

@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

GRAN VINO
MALBEC

CHANARMUYO

Crianzaen barricas de roble frances
por 12 meses.

Su paso por madera combina la
presencia de frutas como cerezas y
ciruelas maduras con ahumados,
torrados y un dejo de café. Intenso y
de suaves taninos

Tinto

Malbec

© @} o

Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

92 Puntos James Suckling
90 Puntos Timtkin

AS SN
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5. CARTERA DE VINOS %

CHANARMUYO

Reg | (,)m Noroesterecomendados)

GRAN VING® GRAN VINO
TANNAT CABERNET FRANC

Crianzaen barricas de roble frances
por 12 meses.

De color rojo intenso y gran tipicidad
varietal. Presencia de pimienta negra,

Crianza en barricas de roble
francés por 12 meses.

Se destacan frutos negros y
membrillo. Su paso por madera

gi//// Yrnr

TANNAT

14

y su tipicidad varietal lo hacen
uno de los mejores Tannat de
Argentina. Taninos bien
presentes y equilibrados.

.” Tannat

L]

T Tinto
@,
(XJ

g

@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

un toque especiado y mentolado.
Dedicados taninos completan un
gran vino.

Tinto

Cabernet Franc

Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

© @} o

91 Puntos James Suckling
93 Puntos Timtkin
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Noroeste

CLASICO
MALBEC

& |

CHANARMUYO |

o
P
e
S
;’_:—6 2
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CLASICO

CHANARMUYO

CABERNET FRANC/SAUVIGNON

Crianza en barricas de roble
frances por 8 meses.

De color rojo rubi, suaves
aromas a frutos rojos. Floral con
notas a violetas y menta.

T Tinto

<

@,
% Malbec
s

@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

¥

30% crianzan barricas de roble
frances.

Amalgama con perfeccion las
caracteristicas de las dos variedades.
Suave sensacion de a pimientos rojos
y pimienta.

T Tinto
.0

Cabernet Franc/Cabernet Sauvignon

@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

=] 91 Puntos James Suckling
2=] 90 Puntos Timtkin
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5. CARTERA DE VINOS

CHANARMUYO

Regionc Noroeste

CLASICQ CLASICO
CHARDONNAY ROSADO
De color amarillo palido con : De color claro, rosa péalido. Con un
tintes verdosos. Buena acidez y elegante bouquet a frutos rojos y
equilibrado. Clara presencia de frutas blancas. Buen balance y
frutas tropicales y complejidad.

preponderancia de notas
citricas. Notas de frutas
tropicales como anand, banana
y manzana verde.

% T Blanco % T Rosado
CHANARMUYO CHANARMUYO
R @ Chardonnay % Syrah/Viognier ‘(‘
\ : -

OMEX

WINE EXPORT

@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina @ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina

df® Taparoscada P Taparoscada
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5. CARTERA DE VINOS

CHANARMUYO

Regionc Noroeste

VINA PROVIDENGIA VINA PROVIDENGIA
MALBEC Tinto BLEND

t‘ Crianza en barricas de roble 14 meses en barrica de roble frances
] francés por 18 meses. ; de primer, segundo y tercer uso..
¥ Marcada mineralidad, aromas A Un vino complejo que se expresa de
florales, afrutado, con forma interesante, de nariz compleja,
personalidad y un final especiada, taninos dulces y sedosos
persistente. Muy buena acidez. con algunas caracteristicas salinas.
Piracina bien marcada, agradable.

Membrillo y frutos negros.

cHANARMUYg
Ve Dovideoncidl
T Tinto T Tinto
e, Pe : .
s Malbec ces Cabernet Sauvignon/Malbec/Petit Verdot g
s <
@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina @ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina NYF COMEX

WINE EXPORT

22| 90 Puntos Timtkin
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5. CARTERA DE VINOS % internal

CHANARMUYO

Regionc Noroeste

5 HILERAS

Crianza en barricas de roble
francés por 24 meses.

Destaca la fruta roja madura con
taninosy persistentes. Aromas

a vainilla, chocolate y notas
tostadas gracias a su crianza

ANARMUYg

T Tinto

o”;.:. Malbec/Tannat/Petit Verdot g
..0
@ Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina NY“E:“ EQMEX

18 Vs4



5. CARTERA DE VINOS % internal

Reglém NoroeSte CHANARMUYO

ESTATE

Vino joven, de color rojo
brillante con reflejos violaceos.
Aroma de Frutas rojas y negras
como moras y cerezas. Buen
Ingreso a boca con aromas a
frutos rojos

CHANARMUYO
ESTATE
% T Tinto
e B2 vaec g
Valle del Chafiarmuyo, La Rioja, Argentina NYF COMEX

WINE EXPORT
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5. CARTERA DE VINOS (;7
&7 ////c//:j
/ CENTY

Reg 10 NC C UYO(Recomendados)

FANGIO LEGEND PRESTIGE Tinto BLEND RESERVA

Corte 75% Merlot y 25% Malbec.
Color rojo rubi con alta
concentracion e intensidad. Aromas
subyugantes y complejos, donde se
perciben moras, casis y arandanos
maduros en mermelada, repitiendo
dicha sensacién en boca, integrado
de gran manera dulzura, acidez y
alcohol. Taninos maduros y muy
finos, con excelente persistencia.

T Tinto

Vino decolor intenso, con una
coloracion rojo rubi y destellos
malva.

En nariz gran complejidad
aromatica, aportada por la
diversidad de varietales,
destacando en aromas frutales
ciruelas y moras, y cuando logra
abrirse acentlla aromas a

g NGio vainilla, almendras y café.

T Tinto

ﬂ Malbec/C.Sauvignon/ P. f.’.‘.
'00 Noir/Merlot/Corbeau .0:" erloiMalbec

: NYF MEX
@ San Rafael, Mendoza, Argentina <> San Rafael, Mendoza, Argentina e [gm
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5. CARTERA DE VINOS (,Q\
Xy /'/'/‘PU%“‘
//r

/ AR
Lo / 77, A
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Reg 10 NC C UYO(Recomendados)

RS MASTER BLEND NUMERADQ
MALBEC

Color, cuerpo,
amabilidad y
complejo final de
boca, capaz de
maridar con las
preparaciones mas

Intenso color rojo violaceo, con
importante concentracion.
Voluptuosos aromas a ciruelas y
arandanos muy maduros en
mermelada Muy dulce ingreso en
la boca, carnoso, con taninos muy

complejas. finos
Excelente tipicidad varietal, con
» notable presencia y retrogusto
RS muy agradable.
ER BL(ND@
e T Tinto T Tinto
.’:;::‘ Malbec/Merlot/Cabernet .’:;::‘ Malbec

L J
) 3 i
San Rafael, Mendoza, Argentina SEIRENELE, [ O 4 A

g 3er Malbec del Mundo (Worlélsociaci6iwine)

21
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5. CARTERA DE VINOS

22

1.Gq

MERLOT ROBLE

Bournett

E ViSRS

b 1G]

Regionc Cuyo

Crianza de 6 meses en barricas
de roble franceés

Vino de color rojo violaceo de
gran vivacidad cromatica.
Notas a frutas rijas maduras y
un sutil pimentado frutal.

En boca es en donde termina
de cautivarnos con su

equilibrio de acidez, alcohol y
carga tanica

T Tinto

ﬁ' Merlot
.

@ San Rafael, Mendoza, Argentina

1.G¢

MALBEC ROBLE

Bournett

E VINEYAT)

> | 1G | a0

Malbec Roble

(/?

I /i /OOUC To

f/f////,,,

Crianza de 4 meses en barricas de
roble frances.

Vino de color rojo, violaceo
Intenso, con elegantes aspectos
cromaticos de gran vivacidad, en
nariz es limpio franco y varietal,
destacando notas a ciruelas,
mermeladas y algo de chocolate
con caramelo de café producto
de su crianza, luego en boca
posee una entrada dulegcido.

—a

(0
()

& «

Tinto

Malbec

San Rafael, Mendoza, Argentina

i

'7
e

internal
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5. CARTERA DE VINOS

23

Regionc Cuyo

1.Gq
CORBEAU

Bournett

E VINEYAN

Crianza: el 30% fue criado en
barricas nuevas de roble francés
Color rojo granate, intenso, con
reflejos violaceos, en nariz es
limpio franco y varietal,
destacando notas a moras,
mermeladas de ciruelas y un
elegante fumé, luego en boca
posee una entrada dulce, con
buen balance tanico, acidez y
alcohol y un final de boca intenso

T Tinto

&9 Corbeau

>

*

@ San Rafael, Mendoza, Argentina

1.G¢

A

CABERNET SAUVIGNON

Bournett

E VEINEEARE

40% del vino en barricas de roble
francés.

Vino de color rojo intenso, en
nariz es de aromas tipicos, que
nos recuerdan a frutos rojos
maduros, como casis y grosellas,
y algo de pimienta, fundidos en
un exquisito fume aportado por
Su paso en barrica de roble
francés.

Tinto

—a

Cabernet Sauvignon

o
!

San Rafael, Mendoza, Argentina

& «

77
/it PVCTo

N,
S AU
/

Y, \J
FCENT
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5. CARTERA DE VINOS P
L el <5
74 CENT

Regionc Cuyo
FANGIO BYARIETAL

Este vino a la vista por su gran
concentracion y profundidad de
color rojo rubi. Luego en nariz,
nos deleita con su perfume a
frambuesas maduras y
arandanos, con notas de
pimienta y vainilla. En boca nos
produce gran placer por su sabor
a fruta, madera y taninos

FANGIO maduros.

¥ ORBEAU

e T Tinto
.‘.‘:‘ Malbec/Corbeau ‘
...

NYF&

@ San Rafael, Mendoza, Argentina . [S?(MEX
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5. CARTERA DE VINOS

Regiong Cuyo

1.Gg 1.G¢
CHARDONNAY MALBEC ROSE

Este vino posee un atractivo
color amarillo con destellos
dorados, limpido y brillante.
Nariz delicada, con notas de
ananay banana maduras, con
leve untuosidad en boca, agil,
vital y elegante. Final muy
agradable, con notas de frescura
gue perduran.

Bournett

b | TG Blanco

f%} Chardonnay

Este exquisito Rosado varietal
posee un color rojo claro con
destellos purpura, limpido y
brillante. En nariz destaca notas
de frutos maduros azules y
berrys, en boca es fresco,
untuoso repite con gran
intensidad las frutas percibidas
en nariz.

? Rosado
% Chardonnay/Malbec

@ San Rafael, Mendoza, Argentina NYF &OMEX

WINE EXPORT

l @ San Rafael, Mendoza, Argentina

‘t I’e’~ N
{ vt¢‘
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5. CARTERA DE VINOS (
4 40’/// //F /

2
"’oem\‘“

Regionc Cuyo
COSECHA TARDIA

Este vino es el resultado e

mas esmerada técnica de

manejo de cosecha, elaboracion

y crianza, para resaltar todos los

atributos de la cepa, queos
"‘\ atrapa con sus destellos dorados,

de nariz sutil y amaderada, con
una expresion de volumen en
boca y amabilidad.

| ? Blanco
f%} Chardonnay 0
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ San Rafael, Mendoza, Argentina

500 ml
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

VARIETAL
MALBEC

27

Los vinos se caracterizan por su
color oscuro con matices bordo
con aroma particular de violetas
y frutos negros. Elegantes con
estiloBourdeaux

T Tinto
@,

ﬁ‘ Malbec

(g
g

@ Lunlunta, Mendoza, Argentina

VARIETAL

gL GORDO EN

MOTONETA;

GARAGE WINES
vesée SES 2012

CABERNET SAUVIGNON

EL GORD’&’&V

Los vinos se caracterizan por su color
oscuro con matices bordo con aroma
particular de violetas y frutos negros.

Elegantes con estiBourdeaux

Tinto

—a

¥

o!
o
!

$ Cabernet Sauvignon

@,

7D
&)

Lunlunta, Mendoza, Argentina

internal
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£L GORDO EN
5. CARTERA DE VINOS MOTONETA

GARAGE WINES
vesée SES 2012

Regionc Cuyo

SERIE LIMITARDA
MALBEC

Los vinos se caracterizan por su
calidad de taninos suaves y
mullidos. Amplios y envolventes,
aromas caracteristicos que
recuerdan al cassis, las moras,
las bayas negras.

£L GORDO En

T Tinto
.’:;::‘ Malbec g
NYF

OMEX
&

WINE EXPORT

Agrelo, Mendoza, Argentina

©
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5. CARTERA DE VINOS £L GORDO EN
MOTONETA

GARAGE WINES
vesée SES 2012

Regiong Cuyo

SERIE LIMITARA SERIE LIMITARA
PINOT NOIR ROSE CHARDONNAY

Buena acidez en las uvas, para la
frescura y vivacidad. La combinacion
de altitud y suelos permite una
maduracion lenta y uniforme,
desarrollando complejidad y aromas
intensos. Los pedregosos y aluviales
aportan una mineralidad distintiva a
los vinos, afnadiendo profundidad y
caracter.

Buena acidez en las uvas, para la
frescura y vivacidad. La
combinacion de altitud y suelos
permite una maduracion lenta y
uniforme, desarrollando
complejidad y aromas intensos.
Los pedregosos y aluviales
aportan una mineralidad

distintiva a los vinos, afiadiendo
profundidad y caracter.

@ Rosado
@ Pinot Noir/Chardonnay

@ La Consulta, Mendoza, Argentina @ La Consulta, Mendoza, Argentina

P Taparoscada P Taparoscada

29 Vs4
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5. CARTERA DE VINOS £L GORDO EN
MOTONETA

GARAGE WINES
vesée SES 2012

Regionc Cuyo

SERIE LIMITARDA
PINOT GRIGIO

Buena acidez en las uvas, para la
frescura y vivacidad. La
combinacion de altitud y suelos
permite una maduracion lenta y
uniforme, desarrollando
complejidad y aromas intensos.
Los pedregosos y aluviales
aportan una mineralidad

distintiva a los vinos, afiadiendo
profundidad y caracter.

E Blanco
f@) Pinot Grigio ‘
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ La Consulta, Mendoza, Argentina

df® Taparoscada
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5. CARTERA DE VINOS @
G

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

Reg 10 NC C UYO(Recomendados)

CAVAS DE CRIANZA CAVAS DE CRIANZA
MALBEC CABERNET SAUVIGNON

12 a 14 meses de crianza en barricas de
roble francés y americano. La crianza en
roble le da una estructura mas firme y
compleja, con taninos mas marcados y
un desarrollo de aromas de la madera
gue complementan los sabores frutales.
Ideal para acompaiiar carnes rojas,

12 a 14 meses de crianza en
barricas de roble francés y
americano, lo que le otorga
complejidad y una integracion
sutil de los sabores del roble.
Ideal para acompafiar carnes
rojas, especialmente cortes a la

s [ parrilla o asados, platos con guisos de carne, platos con salsas
salsas intensas, quesos curados e e intensas como ragu o estofados, y
! y pastas con salsas robustas. guesos curados como el queso azul o
gouda afejo.
Tinto Tinto
h b b
- o”;.:. Malbec fos

(0

()
(0
()

@,

CaberneSauvignon ‘
NYF&OMEX

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT

©
& -

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

90 Puntos James Suckling
93 IWSC

90 Descorchados
31 Vs4
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5. CARTERA DE VINOS =

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

Reg 10 NC C UYO(Recomendados)

CAVAS DE CRIANZA CAVAS DE CRIANZA
MERLOT BLEND

12 a 14 meses de crianza en barricas de
roble francés y americano. le da al vino
una mayor complejidad, integrando las
notas de la madera con las frutas y los
taninos de las uvas, y generando una
textura massuave.

iIdeal para acompanar carnes rojas

12 a 14 meses de crianza en
barricas de roble francés y
americano, lo que le otorga
complejidad.

Ideal para acompanar una
amplia variedad de platos,
especialmente carnes blancas

como el pollo, el cerdo o el vAS DB CRIAX; asadas, parrilladas, cortes de carne
i cordero. También marida muy jugosos como el lomo o la picanha.

bien con pastas, quesos suaves latos con salsas intensas, quesos

como el brie. curados como el manchego o el gouda.

T Tinto ‘"/{( ? .

£ S @¥6, Malbec/Cabernet/

XX w® Malbec/Caberne

'o:o' Menat '0:0' Sauvignon/Syrah/Merlot 0

- i NYF MEX
@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina @ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina WINE ,Sam

90 Puntos James Suckling
90 Descorchados

32 Vs4
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5. CARTERA DE VINOS
Regiong Cuyo

CAVAS DE CRIANZA
CHARDONNAY

6 a 9 de crianza meses en
barricas de roble francés, lo que
le da una mayor complejidad,
estructura y notas suaves de
madera.

Ideal para acompafiar mariscos,
pescados a la parrilla o al horno,
especialmente aquellos con
salsas cremosas 0 a base de
mantequilla.

? Blanco
i%) Chardonnay

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

df® Taparoscada

33
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5. CARTERA DE VINOS @
G

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

Regionc Cuyo

ETintd TAg ERIEDITA
MALBEC CABERNET SAUVIGNON

12 meses en barricas de roble. Esto le
aporta complejidad, suaviza los taninos
y le da un toque de madera suitil.

Ideal para acompanar carnes asadas,
cortes de carne roja, platos de caza,
pastas con salsas intensas o0 quesos
curados. Su estructura lo hace perfecto
para maridar con platos robustos.

12 meses en barricas de roble,
lo que le aporta complejidad,
suaviza los taninos y agrega
sutiles notas de vainilla 'y
especias. Es clave para equilibrar
su expresion frutal y darle
elegancia.

Ideal para acompafiar carnes
rojas, parrilladas, pastas con
salsas intensas, quesos curados,
y platos de cocina mediterranea

T Tinto T Tinto
o”;.:. Malbec .”;‘:‘ CaberneSauvignon ‘
? s &
@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina NYF GOMEX

©

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT

91 Puntos James Suckling
91 IWSC

91 Descorchados
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

ETintd TAG
MERLOT

35

12 meses en barricas de roble, lo
gue le aporta mayor
complejidad, suaviza su
estructura y le otorga un toque
elegante de madera.

Ideal para acompanar una
amplia variedad de platos, como
carnes rojas, pastas con salsas
suaves 0 cremosas, quesos

semicurados, y vegetales asados.

T Tinto

@,
ﬁ‘ Merlot

(g
g

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

ETintd TAG
BLEND

internal

'F"
@.

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

12 meses en barricas de roble, lo que le
da complejidad, suaviza los taninos y
permite que las diferentes variedades
de uva se integren de manera
armoniosa.

Ideal para acompariar carnes rojas,
cortes de carne asada, parrilladas,
pastas con salsas ricas o quesos curados
y fuertes. También combina muy bien
con platos mas elaborados, como
cordero o carnes a la brasa.

T Tinto

*..‘. Malbec/Cabernet/
[ (g
¢¢ Sauvignon/Syrah/Merlot
@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina NYF E !OMEX

WINE EXPORT

91 Puntos James Suckling
91 Descorchados
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5. CARTERA DE VINOS

Regiong Cuyo

ETintd TAg
CHARDONNAY

36

Crianza parcial o total en barricas
de roble, lo que le otorga cierta
complejidad, dandole notas de
vainilla, un toque mas cremoso y
una mayor integracion de
aromas y sabores.

Ideal para acompanar platos
ligeros como ensaladas frescas,
pescados (en especial salmén o
atun), mariscos, pastas con
salsas cremosas

? Blanco
f%) Chardonnay

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

e
CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

internal

:
NYF GOMEX

WINE EXPORT
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5. CARTERA DE

VINOS

Regionc Cuyo

GRAN ESTIRPE
MALBEC

¢ e (\t‘;_/(.f

37

12 meses en barricas de roble
francés y americano, lo que le
confiere una complejidad
adicional, suaviza sus taninos y le
aporta notas especiadas y de
vainilla.

Ideal para acompanar platos de
carne roja, como asados, cortes
de carne a la parrilla, carnes a la
brasa o cordero.

T Tinto

ﬁ“ Malbec

(g
g

©

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

v=| 92 Puntos James Suckling
<=1 94 Descorchados

GRAN ESTIRPE
BLEND

'F"
@.

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

12 meses en barricas de roble. Esto le
aporta complejidad, suaviza los taninos
y le da un toque de madera suitil.

Ideal para acompanar carnes asadas,
cortes de carne roja, platos de caza,
pastas con salsas intensas o0 quesos
curados. Su estructura lo hace perfecto
para maridar con platos robustos.

T Tinto

.’:;::‘ Malbec / Cabernet / Sauvignon / Syrah

L]

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

internal

:
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5. CARTERA DE

VINOS

Regionc Cuyo

GRAN ESTIRPE
ICONO

‘9’2(1;1. (\t;i(% J

38

12 a 18 meses en barricas de
roble francés y americano, lo que
le da una mayor complejidad,
suaviza sus taninos y le aporta
notas de vainilla y madera.

Ideal para acompafiar carnes
rojas asadas o a la parrilla, cortes
de carne maduros, carnes a la
brasa, cordero, platos con salsas
ricas o quesos curados.

T Tinto

’.O‘. 5
ses' Malbec/ Cabernet Sauvignon
L J

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

ﬁ_‘
@.

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

internal
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internal

5. CARTERA DE VINOS @
G

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

Regionc Cuyo

GRAN ESTIRPE
IDA CHARDONNAY

Crianza parcial en barricas de roble
(alTintoedor del 20% del vino), lo que
le aporta complejidad y le da un toque
de madera sutil, sin perder su frescura
caracteristica y el resto se almacena en
tanques inoxidables.

Ideal para acompanar pescados (como
salmén o merluza), mariscos, ensaladas
frescas, pasta con salsas ligeras o
guesos suaves como el queso de cabra
0 queso brie.

T Blanco
i%) Chardonnay ‘
NYFé:

OMEX

WINE EXPORT

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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MALBEC

5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

MEMORIAS DE IDA
ahwe

Crianza corta en barricas de roble
(francés o americano), pero
generalmente la bodega opta por
una crianza que no pTintoomine en
el perfil del vino para mantener su
frescura y expresividad frutal.

ideal para acompafar platos ligeros,
como pastas con salsas suaves,
ensaladas frescas, pescados o
mariscos.

? Tinto

ﬁ“ Malbec

(g
g

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

&

CLOS DE CHACRAS

BODEGA DE FAMILIA

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS & internal
DONICjISTZOBAL

VINEDOS Y BODEGA
AENDOZA - ARGENTIN.

Regionc Cuyo

FLORIDA FLORIDA
MALBEC CABERNET FRANC

Color rojo rubi con tonos
violaceos.

romas intensos a frambuesas,
pimientos rojos y un toque de
eucalipto, fieles a la tipicidad de
la variedad.

Entrada suave, cdaninosy una
acidez equilibrada. El final es
Tintoondo y persistente.

Color rojo rubi profundo,

romas intensos a grosella negra y
vainilla.

Tonos Suaves y suculentas frutas
maduras, con taninos dulces y
amables.

Este vino es ideal para

| acompafar carnes rojas asadas,

‘ guisos, pastas con salsas rojas y
| guesos semicurados.

FLORIDA

CABERNET FRANC
2021

FLORIDA

CABERNET FRANC
021

e Tinto
O Ton, T DON CRISTOBAI
MENboTkSARGIHTINA

Tinto

Cabernet Franc 0
NYF&OMEX

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

o'._.]

o
.”.i:.‘ Malbec %

7D
&)

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

ENTRE AMIGQS
MALBEC

De color rojo intenso con tonos
violaceos. Resaltan frutas
negras/ rojas maduras ,cono
notas especiadas, , perfil tipico
del Malbec de Barrancas.
Entrada al paladar suave,
Tintoondo con taninos sensibles
Para carnes rojas a la parrilla
(vacuno, cordero), estofados,
platos con salsas intensas

W

'

!
EVTRE
) .t\MIgRoffv

MALBEC M
! Mendoza, Argentina ? T| nto

*0
XY
..:.. Malbec

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

42

ENTRE AMIGOS
CABERNET SAUVIGNON

NN

TORRELEONES

De color rojo rubi profundo, con
reflejos violeta cuando es joven, muy
limpio y brillante. Aromas intensos de
frutas negras maduras

Con cierta crianza, puede revelar
matices de vainilla, cacao, chocolate y
guiza un dejo de ahumado procedente
de la madera.

Para carnes rojas a la parrilla (vacuno,
cordero), estofados, platos con salsas

Intensas

T Tinto

.’:;::0 Cabernet Sauvignon ‘
NYF &)MEX

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT

internal
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

ENTRE AMIGQS
Tinto BLEND

RED BLEND
VINTAGE

43

Color rojo rubi con matices
violaceos, de intensidad media
alta; brillante. Frutas rojas
maduras como cereza, frambuesa,
ciruela. Toques de caracteristicas
tipicas del Malbe¢frutos oscuros)

y delMerlot (suavidad). Carnes
rojas a la parrilla, guisos
moderados, pollo asado

T Tinto

@
.’:;:.‘ CabernetSauvignon, Malbec y Merlot
L J

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

ENTRE AMIGOS
BONARDA

ey

> ==Y !
4 N
T L
i Mendoza - Argentin. 7

3 ENTREAMIGOS 7

RED BLEND
VINTAGE

Sead P

j internal

TO EONES

Color rubi intenso, con matices violetas
0 purpura brillantes, limpio y atractivo.
PTintoominan aromas de frutas rojas
frescas, frambuesas, cerezas, junto con
sutiles notas florales y de hierbas finas.
Entradaamable Taninossuaves,
aterciopelados.

Muy versatil, ideal para acompafiar
carnes rojas moderadas, pollo, cerdo,
pastas

T Tinto
.’:;::‘ Bonarda ‘
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina
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internal

QW

5. CARTERA DE VINOS L
TORRELEONES

Regiong Cuyo

ENTRE AMIGQS
TORRONTES

Color amarillo péalido con reflejos
verdosos, brillante y vivaz.

Intenso y expresivo: notas florales
(jazmin, azahar, rosas blancas)
combinadas con frutas frescas como
durazno blanco, uva fresca y citricos
(pomelo, lima). Muy aromatico.

Ideal con comida asiatica, ceviches,
pescados a la plancha, mariscos,
ensaladas frescas y quesos suaves.

? Blanco
p roranes )
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

P Taparoscada
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

BOCHINCHE
MALBEC

45

Color rubi con tonos violaceos.
Perfil frutado. Frutas rojas y negras,
resaltan aromas a frutilla y ciruelas
maduras. Entrada suave. Presenta
taninos amables y buen peso en
boca. Un final dulce que invita a
seguir bebiendo.

Acompafna muy bien a pastas con
salsa céarnicas, quesos blandos y
carnes rojas asadas

*‘
(X
..:.. Malbec

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

TOl

JEGA

LEONES

internal

:
NYF GOMEX

WINE EXPORT
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

TIGRIS
MALBEC

46

Intenso color rojo teja. Frutas rojas y
negras maduras en armonia perfecta
con notas que recuerdan a vainilla.
Entrada amable, con perfil complejo
reflejando el equilibrio entre las frutas
rojas y tostados dados por el aporte
de la crianza en barricas. De buen
peso en boca cotaninosy maduros.
Final dulce y persistente.

Ideal para carnes asadas y tabla de
embutidos

T Tinto

ﬁ" Malbec

(g
g

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

TO

EGA

EONES

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

TIGRIS
ROSE

a7

Color rosado profundo, brillante,
atractivo e intenso. Aromas frescos y
frutados dominantes: frutos rojos
(fresa, frambuesa). Se percibe
vitalidad aromatica, con un perfil
limpio y transparente.

Entrada fresca, con buena acidez que
aporta vivacidad

Ideal para acompafiar comidas
ligeras, pescados suaves y carnes
blancas

? Rose
f%) Criolla

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

P Taparoscada

TOR

- QW

2
Z
EGA

.LEONES

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS j internal
TO .EONES

Regionc Cuyo

TIGRIS
TORRONTES

Color amarillo intenso con reflejos
verdosos, brillante y vivaz.

Notas florales mas intensas
combinadas con frutas frescas como
durazno blanco, uva fresca y citricos
(pomelo, lima). Muy aromatico.

Ideal con comida asiatica, ceviches,
pescados a la plancha, mariscos,
ensaladas frescas y quesos suaves.

T Blanco
i‘%) Torrentes ‘
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

COMIENZQ@
MALBEC

49

Fermentacién lenta con
levaduras nativas; crianza en
barricas de roble francés. Color
rojo-violaceo intenso; taninos
presentes pero elegantes; fruta

madura, notas de frutos negros.

Entrada amplia, con taninos
presentes pero elegantes.
Cuerpo mediealto

Ideal con carnes rojas, pastas
con salsas intensas, guisos.

T Tinto

‘
’.O.
..:.. Malbec

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

internal

EGA

TORRELEONES

COMIENZO
CABERNET SAUVIGNON

Crianza en concreto para preservar la
pureza del varietal.

Rojo profundo con reflejos violaceos,
brillante y atractivo. Aromas intensos a
frutas negras maduras como
arandanos, acompafiados de notas
especiadas de regaliz. Entrada fresca y
fluida, con gran volumen en boca.

Ideal para acompariar carnes rojas
asadas, estofados y quesos duros

T Tinto

.”;‘:‘ Cabernet Sauvignon ‘
" é
@ Guaymayen, Mendoza, Argentina NYF GOMEX

WINE EXPORT
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> internal
5. CARTERA DE VINOS j
TORRELEONES
Regiong Cuyo
COMIENZQ@
BLEND
Crianza en concreto para preservar la
pureza del varietal.
Colorbrillante con reflejos violaceos.
Aromas intensos a frutos rojos
maduros, con notas especiadas y
florales. Entrada fresca que resalta el
perfil frutado del vino. Taninos sutiles y
fluido en boca.
Ideal para maridar con bruschettas,
pastas con salsas blancas y quesos
semiduros
T Tinto
.’:;::‘ Lambrusco / Syrah g
Guaymayen, Mendoza, Argentina NY“E:N[ EQMEX

25 92 Descorchados
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5. CARTERA DE VINOS

51

Regionc Cuyo

COMIENZO
NARANJO

NARANJO
2024

ToR “: - [
&k)l ELEO

Color anaranjado brillante, tipico del
estilo "orange wine". Aromas de frutas
blancas de carozo, con notas
especiadas que recuerdan a la canela,
provenientes de la fermentacion
malolactica y crianza sobre lias finas
Entrada fresca y amable, cuerpo medio
con taninos amables.

Ideal como aperitivo, pescados de todo
tipo, quesos semiduros y pastas

T Rose

i%) Torrontésd Pedro Ximenez

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

Z| 91 Puntos James Suckling
=1 91 Descorchados

TOL

2

Z
Z
E

GA

LEONES
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:
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- N

Z internal

TORRELEONES

5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

DESEMBARGO
MALBEC RESERVA

Crianza en barricas seleccionadas por 12
meses. Color rojo intenso.

Entrada con gran personalidad. En boca se
presenta untuoso con gran volumen y taninos
elegantes. El final es prolongado y
persistente.

Ideal para acompanar con carne, pescados
grasos, carnes rojas en estofado o asadas y
pastas.

Tinto

T
.”.i::‘ Malbec ‘
NYF &OMEX

Guaymayen, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT

91 Puntos James Suckling
90 Descorchados
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> internal

- N\

5. CARTERA DE VINOS

GA

TORRELEONES

Regionc Cuyo

SINGLE LOT
BLEND

Crianza en barricas de roble francés.
Color rojo violaceo intenso con aromas
de frutas rojas y negras maduras, con
notas de frambuesa, frutilla, violetas y
toques especiados y balsamicos.
Entrada fresca, perfil frutado intenso,
taninos elegantes y final especiado.
Ideal para acompanfar carnes rojas
asadas, guisos de cordero, quesos
curados y platos con salsas intensas.

T Tinto

.’:;::‘ Malbec / C. Sauvignon / C. Franc ‘
L J
NYF E!

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina - EQMEX

25 93 Puntos James Suckling
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

TERROIR LUJAN DE CUYO (ORGANICO)

54

*

MALBEC

Envejecido 18 meses:
aproximadamente 75 % en
hormigon, 25 % en grandes fudres
de roble sin tostar. Fermentacion
con levaduras autoctonas en
pequefios tanques de hormigon o
piscinas de hormigon. Frutas Tinto
y oscuras frescas (ciruela, cereza)
junto con notas de eucalipto,
mentol, pimienta rosa y canela.
Carnes Tinto a la parrilla

T Tinto

@,
% Malbec

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

i € «

93 Puntos Tim Atkin
90James Suckling

-
v -
¢ -
-

TERROIR VALLE DE{JCO

MALBEC

g

18 meses en piscinas de hormigon
(alTintoedordel 75% del vino) + grandes
fudres de roble sin tostar (~25%).

Rojo rubi intenso / Tintwioleta
concentrado.

Notas de Tinto y frutas oscuras (ciruela,
cereza, arandano), matices herbaceos
(plantas autéctonas, eucalipto), especias
(pimiento verde, jengibre).

Carnes de Tinto a la parrilla 0 asadas
(filete, cordero).

T Tinto

Malbec

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

©

internal

:
NYF GOMEX
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internal

5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

APPELATION PARAJE ALTAMIRA APPELATION GUALTALLARY
MALBEC MALBEC

15 meses de crianza: 50 % en fudres
de roble francés, 50 % en cemento.
Mas 12 meses de crianza en botella.
Tonos Tinto/violeta brillantes y puros;
vivo y fresco. Entrada elegante pero
potente; la textura refleja los suelos
de piedra caliza/grava.

Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(costillar de cordero, chuleton).
Quesos de maduracion media a
avanzada

Tinto

85% envejecido 20 meses en fudres de
roble francés sin tostar, 15% en
depdsitos de hormigon, mas 12 meses
de crianza en botella. Color rubi intenso
con matices violetas; intenso y puro.
Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(entrecot, costillar de cordero). Platos
con elementos terrosos/minerales
(setas, trufa, salsas a base de hierbas)
gue reflejan el perfil sabrosmineral.

T Tinto

* @

o!
o
3!

(2
@

Malbec s

[ )
o!
L

Malbec 0
NYF&OMEX

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

& «

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

97 Puntos Tim Atkin
95 Robert Parker

94 Vinous
515 Vs4
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

COLONIA LAS LIEBRE (ORGANICO)

MALBEC

COLONIA
us Ligarn

4

(0[0[‘!4 s [ 1gBes
o MALBEC

et [

‘ ORGANICO - 0RGANIC ,

56

En cubas de hormigén durante 12
meses, embotellar durante 6
meses.

Rubi brillante/Tintevioleta.
Entrada enérgica, acidez
equilibrada, taninos suaves,
mineralidad de suelos calcareos,
final largo y jugoso.

Ideal para quesos curados o tablas
de embutidos y carnes Tinto a la
parrilla o asadas (bistec, cordero).

T Tinto

g: Malbec

(4
g

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

nnnnnnn

\AS LIESRES

(OLOHIA was [ )¢%B
s

N

COLONIA LAS LIEBRE (ORGANICO)
BONARDA

Envejecido de 10 a 12 meses en cubas
de hormigodn.

Tinto rubi brillante con matices vivos
violetas/magenta. Notas de pimienta
rosa, aceitunas, membrillo, fresa,
eucalipto, higo, fruta oscura,
cardamomo y especias.

Ideal para pasta con salsa de tomate,
pizza, carnes blancas a la parrilla (pollo,
cerdo) o charcuteria.

Tinto
.”;‘:‘ Bonarda
L X J

L J
@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
91 Puntos James Suckling
=] 91 Robert Parker
=1 91 Descorchados
90 Tim Atkin
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

COLONIA LAS LIEBRE (ORGANICO)
CABERNET FRANC

p— Vinificado en hormigon o acero
inoxidable, para preservar la
frescura y la expresion varietal.

ST Color rojo rubi brillante a

violeta. Notas de frutas tintas

(ciruela, bayas oscuras) y

especias (pimienta, pimienta

blanca) en algunas cosechas.

Carnes tintas a la parrilla o

asadas (filete, cordero)

Tinto

CoL0NI vos [yete8 o

CABERINET FRANC oy Cabernet Franc
L Y .

\,LTI» @ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

ORGANICO - ORGANIC
v - .
_ ¢=] 91 Puntos James Suckling
v

57
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

VISION SUR
MALBEC

Envejecido 12 meses en

hormigdén + 12 meses en botella

Rojo rubi intenso. Inicialmente

(arbusto nativo), mentol, anis;
evoluciona hacia frambuesa,
algarroba, flores de mostaza.
Carnes a la parrilla o asadas al
carbon

T Tinto

ﬁ.‘ Malbec

(g
g

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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dzy y2d4F | OSNBI I X

JARDIN DE HORMIGAS

MALBEC

IAR0D0] v HORKIGAT

MALBEC

NA f

Vasos de concreto sin epoxi; levaduras
nativas; 15 % de racimos enteros;
maceracion 20 dias; envejecido 12 meses
g¢njcgncreto.

Tinto rubi claro con sutiles reflejos violetas.
Caracter inicial Tintouctive (polvora,
grafito), luego fruta de cerezal/cereza acida,
flores violetas, hierbas nativas.

Carnes Tinto a la parrilla o asadas (cordero
res), platos con hierbas o componentes
terrosos.

? Tinto

Malbec

o

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS CANT internal

BODEGA | fterrm

Regionc Cuyo

MAR DE CANTO MAR DE CANTO
MALBEC CABERNET SAUVIGNON

12 meses en hormigon. Probablemente
de color rubi oscuro a granate con
buena intensidad (tipico del Cabernet
de gran altitud en esta region). Notas
de frutas oscuras (moras, cerezas),
posiblemente con matices de pimienta
0 hierbas. Combina muy bien con
carnes Tinto a la parrilla (filete,
cordero), guisos contundentes y quesos

12 meses en concreto, (Carmine
Tinto con reflejos violetas).
Fruta intensa: ciruelas, bayas
maduras; notas minerales;
toques herbaceos; algo de
caramelo o dulzura ligera en
algunas expresiones. Carnes
Tinto a la parrilla, platos que
realzan la fruta fresca y la

mineralidad. curados.
T Tinto T Tinto
2
.”;o:o Malbec % .”;‘:‘ Cabemet Sauvignon ‘
. 3 - &
%
@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina 3 @ Valle de Uco, Mendoza, Argentina NY“E:N[ [SMEX

Y, e
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5. CARTERA DE VINOS gﬂanwW internal

Regionc Cuyo

MAR DE CANTO
CABERNET FRANC

12 meses en tinas de hormigon
crudo

Tinto violeta intenso con
reflejos violaceos. Notas de
cereza negra, ciruela y mora
delicatessen o carnes Tinto a la
parrilla o asadas, quesos
maduros, caza o platos
vegetarianos contundentes con
caracter umami/mineral.

T Tinto
ﬁ“ Cabernet Franc
g

NYF

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina i ERMEX
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5. CARTERA DE VINOS CANT internal

BODEGA | fterrm

Regionc Cuyo

PIE DE CANTO PIE DE CANTO
MALBEC BLEND

12 meses en deposito de 12 meses en cubas de hormigon sin
hormigén y 12 meses en revestir. Frutas negras (mora, grosella
barricas de roble. negra, ciruela), pimienta negra y sutiles
Frutas Tinto frescas (ciruelas, notas herbales tipicas de la variedad.

frambuesas) y notas de frutas Cuerpo de medio a completo, taninos
negras, toques florales (violeta) firmes peroredondeados buena acidez

se destacan en el comentario de natural y un final persistente.
cata. Carnes a la parrilla, pasta con salsa de

Carnes Tinto a la parrilla (filete, tomate o ragu, verduras asadas, platos
falda), estofados, empanadas, de champifiones, quesos semicurados.
platos con salsa moderada.

T Tinto T Tinto
0 Mabee 1 E‘ o ,,,..':‘:;«I
Z
g .’:;::‘ Malbec $ .’:;::‘ Cabernet Sauvignon /Cabernet Franc ‘
v 3 L J
@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina @ Valle de Uco, Mendoza, Argentina NY\?\‘LE[S?)IXIEX
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5. CARTERA DE VINOS Ijﬂnl'[]gm internal

BODEGA

Regionc Cuyo

PIE DE CANTO
CHARDONNAY

Una parte del vino se envejece 12 meses
en tanques de hormigén sin tratar, y el
resto 12 meses en barricas de roble.
Color dorado con reflejos brillantes;
matices de amarillo mas
profundo/tostado paja.

Carnes blancas, pescado a la patrrilla o
pescado graso (salmén, atun), platos de
pasta con salsas cremosas, quesos
suaves, mariscos o pescados con cuerpo.

T Blanco
i%) Chardonnay ‘
NYFé:

& i OMEX
Valle de Uco, Mendoza, Argentina F OV

PIEDECANTO
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5. CARTERA DE VINOS

63

Regionc Cuyo

SOBRECANTO
BLEND

Descrito como sometido a
vinificacion en depdésitos de
hormigon, seguido de 16 meses en
roble. Color rubi profundo a granate
con notable intensidad (dada la
concentracion y el terrufia)

aungue.

Carnes Tinto a la parrilla/asadas
(bistec, cordero), guisos
contundentes, quesos maduros.

T Tinto

¥

% Malbec/Cab. Sauvignon/Cab. Franc

g

(0

7,

&

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

\¥

CANT

BODEGA | fterrm
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:
NYF GOMEX

WINE EXPORT

Vs4



5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

TERROIR
MALBEC

Maceracion en frio con pieles
durante 20 dias, fermentacion
con levaduras indigenas;
envejecimiento minimo de 6
meses en acero inoxidable.
Tinto profundo rubi con reflejos
violetas.

Carnes Tinto a la parrilla (bistec,
chuletas de cordero),, pastas
con salsas a base de tomate o
ragu, quesos senraurados.

T Tinto

ﬁ" Malbec

(g
g

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

64

TERROIR
CABERNET SAUVIGNON

A~ internal

Maceracion en frio (5 dias), fermentacion
en acero inoxidable con levaduras
autoctonas, luego aproximadamente 6
meses de reposo en tanques antes del
embotellado.

Color rojo profundo tipo rubi. Notas de
grosella negra (cassis), ciruela, mora; flore
violetas; pimienta y especias; sutil caracter
de fondo a madera/mineral del terrufio.
Carnes rojas a la parrilla o asadas.
Quesos maduros

Tinto

Cabernet Sauvignon ‘
NYF&OMEX

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

—a

o
s

& «
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5. CARTERA DE VINOS

Regiong Cuyo

TERROIR
ROSE

Maceracion corta entre el mosto y
los hollejos en acero inoxidable; la
fermentacion comienza a ~X€;

sin crianza pesada en roble;
disefado para frescura. Fruta
suave de frambuesa que
evoluciona hacia notas florales;
destacan los frutos rojos y una
delicada mineralidad. Ensaladas,
platos frescos y ligeros, sushi,
ceviches o0 mariscos

? Rose
f@ Malbec/Pinot Noir

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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TERROIR
CHARDONNAY

CAELUM

FIANO 2024

A .
o~ internal

BODEGA

CAELUM

Cosecha manual, prensado de la baya
entera, decantacion en frio del mosto;
fermentacion con levaduras
seleccionadas/indigenas; sin
fermentacion malolactica (en la version
Estate Selection) y ~6 meses en acero
inoxidable. Lima, frutas tropicales
(pina/ananas), notas minerales.
Pescado blanco a la parrilla o al horno
(lubina, merluza).

@ Blanco
@ Chardonnay

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

CAELUM

Regionc Cuyo

GRAN RESERVA GRAN RESERVA
MALBEC CABERNET SAUVIGNON

20c24 meses en barricas nuevas de
roble francés, larga maceracion,
vendimia manual, tratamiento previo a
la fermentacion.

Tinto rubi intenso, a menudo con
reflejos violaceos o purpuras.

100% envejecido en barricas de
roble francés durante 20 meses.
Color rubi Tinto profundo con
reflejos violetas. Espera notas
complementarias del largo
envejecimiento en roble: sutiles
toques de madera, especias, quiza Carnes tintas a la parrilla o asadas
compota de frutas oscuras. Carnes . (entrecot, chuletas de cordero), caza,
Tinto a la parrilla o asadas (bistec, quesos maduros/duros, platos
costilla, cordero). Quesos maduros contundentes con cierta complejidad.
(quesos duros de caracter fuerte).

T Tinto CAELUM ? Tinto

RE

%

.’:;::o Malbec i g;::‘ Cabernet Sauvignon g
® L J
@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina NYF GOMEX

WINE EXPORT
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5. CARTERA DE VINOS

CAELUM

Regionc Cuyo

GRAN RESERVA
PINOT NOIR

Cosecha manual, despalillado,
aproximadamente 18 dias de
maceracion, seguido de 12 meses de
crianza en barricas de roble franceés.
Color cereza intenso. Aromas
elegantes de fresas frescas y rosas,
con matices de especias y vainilla
provenientes de la crianza en barrica.
Carnes ligeramente a la parrilla o
asadas (pechuga de pato, costillar de
cordero)

T Tinto
.’:;::‘ Pinot Noir ‘
NYF&

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina i rg)lXIEX

CAELUM
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

ICONG
BLEND

68

Cosecha manual; maceracion en frio
antes de la fermentacion;

vinificacién de variedades
individuales; crianza prolongada (~20
meses) en barricas de roble franceés,
parte en fermentacion de racimos
enteros. Color granate profundo /
Tinto-granate, con intensidad que
resalta su concentracion.

Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(entrecot, costillar de cordero)

T Tinto

ﬁ'. Montepulciano/Cab. Sauvignon/Malbec/Petit
(X
e¢¢ Syrah

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

69

Regionc

LA CONTIENDA GUALTALLARY

MALBEC

MALBEC

LA CONTIENDA

Do v aquelot que venern s bl

Cuyo

Cosecha manual; 12 meses en
barricas de roble seleccionadas.
Tinto rubi intenso con reflejos
violetas. Frutas tintas frescas
(ciruela, cereza), flores violetas;
luego algunas notas de grosella
negra y frutas de hueso
(melocoton, albaricoque).

Carnes tintas a la parrilla o asadas
(filete, cordero).

T Tinto

% Malbec

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina

— 94 Puntos Descorchados
v=| 92 Vinous
91 James Suckling

MALBEC

LA CONTIENDA

2l

Ll

(Gt

WINES CO.
UCD VALLEY

LA CONTIENDA SAN RAFAEL
MALBEC

Cosecha manual; 12 meses en barricas
de roble seleccionadas. Tinto rubi
intenso con reflejos violetas. Frutas
tintas frescas (ciruela, cereza). Aromas
especiados y balsamicos: ciruela,
albaricoques, hierbas frescas como
eucalipto, sutil mentol. Carnes tintas a
la parrilla, cordero asado, platos con
algo de especias o hierbas,
charcuteria/quesos con cierta madurez.

Tinto

Malbec

San Rafael, Mendoza, Argentina

92 Puntos James Suckling
92 Descorchados
91 Vinous

’
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

LA CONTIENDA
CABERNET FRANC

NET FRANG i
CONTIENDA i
S

70

Cosecha manual; envejecido 12
meses en barricas de roble
seleccionadas. Fruta Tinto fresca
(ciruela, cereza), grosella negra.
Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(bistec, cordero), platos con frutas
con hueso o elementos especiados,
guesos de mediana curacion.

T Tinto
@,
e

Y | oReGALISE
o Cabernet Franc MEDIANOCHE

...
2 -
£o) Valle de Uco, Mendoza, Argentina

- 93 Puntos Descorchados
vZ| 92 James Suckling
91 Vinous

g Ll 5

WINES CO.
UCD VALLEY

ENTRE GALLOS Y MEDIANOCHE
MALBEC

Cosecha manual; 12 meses en barricas
de roble seleccionadas. Color purpura
intenso o violeta oscuro, a menudo casi
opaco.

Dominado por frutas negras: ciruela,
mora, cereza negra. Sabores de ciruela
madura, mora, cacao y especias.
Perfecto con carnes a la patrrilla,
cordero, empanadas, quesos curados y
platos con sabores ahumados o
terrosos.

T Tinto

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS I internal

Regionc Cuyo

CAPITULO | VISTA FLQRES CAPITULO | CHACAYES
MALBEC MALBEC

8 meses en roble francés

Malbec elegante de un vifiedo de
alta calidad, buscando claridad
varietal, frescura y expresion del
terrufio mas que una extraccion
pesada.

Carnes Tinto a la parrilla o al horno
(bistec, cordero)

T Tinto
0

ﬁ‘ Malbec

[ ..O

8 meses en roble francés

Malbec elegante de un vifiedo de
alta calidad, buscando claridad
varietal, frescura y expresion del
terrufio en lugar de una extraccion
intensa.

Platillos con especias suaves 0
hierbas, permitiendo que se
destaquen las notas frutales y
florales

T Tinto

t-f: Malbec

(X
[
L] ...

:
NYF GOMEX

WINE EXPORT

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS NUNCATJAMAS

internal

Regionc Cuyo

CAPITULO | VISTA FLQRES CAPITULO | CHACAYES
CABERNET SAUVIGNON CABERNET FRANC

8 meses en roble francés

Se espera un Tinto de violeta
profunda a rubi. Probablemente
frutas Tinto y oscuras maduras
(ciruela, cereza negra), nota floral de
violeta, ademas de algunas
caracteristicas de roble integradas.
Platos contundentes con salsas ricas,
champifiones. Quesos maduros que
ofrezcan complejidad para igualar la
profundidad del vino.

8 meses en roble francés. Color
intenso con tonos violetas; aromas
de fruta Tinto y especias varietales;
equilibrado en boca con taninos
redondosy un final persistente.
Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(filete, cordero).

T Tinto T UL
\ 5
.’:;::‘ Cabernet Sauvignon "”%"'.-‘9_:5_‘ .”.;::‘ Cabernet Franc ‘(‘
® ™ *
@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina @ Valle de Uco, Mendoza, Argentina NY‘E‘“ R)l}/}EX
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

CAPITULO | CHACAYES
PETIT VERDOT

v
AN

’
CAPITULO |
o s o )

73

8 meses en barrica de roble francés
Tinto profundo e intenso
(posiblemente con matices
violetas). Aromas de ciruelas
negras, cerezas negras y toques de
menta/mentol (segun algunas
notas de cata).

Carnes tintas a la parrilla o asadas
(entrecot, costillar de cordera) la
estructura del Petit Verdot se
adapta a platos contundentes.

T Tinto

.”;‘:‘ Petit Verdot

g

&

7,

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

\¥

‘4CA D
<" €

NUNCATJAMAS

CAPITULO | CHILEGITO
TEMPRANILLO

Fermentacion malolactica; envejeci

en barricas de roble francés (tercer
vez) durante 6 meses

Color violeta profundelinto. Frutas
Tinto frescas como grosellas y ciruegs,
sutiles notas herbaceas/florales,
toques de leve tostado o caracter
asado.

Carnes asadas o a la parrilla (cordej®,
cerdo), platos moderadamente rico

T Tinto

ﬂ Tempranillo

O
QXY
02

<

[
@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

CAPITULO Il GRAN WNO

74

MALBEC

14 meses de crianza en barricas de
roble francés (de primer y segundo
uso). Espera un color rubioleta
profundo e intenso, tipico de los

Malbecs de alta gama y gran altitud.

Cerezas y fresa, pimienta/especias,
tostado/humo.

Carnes Tinto a la parrilla o asadas
(por ejemplo, chuletdn, costillar de
cordero) para acompafar la
potencia y estructura del vino.

T Tinto

J
X3 Malbec

g ®

7,

&

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

\¥

‘4CA D
<" €

NUNCATJAMAS

CAPITULO Il GRAN WNO

BLEND

-

= 5

\A R
APITULO |
o

v

.:'i"
A

14 meses en barricas de roble frang@ls
(de primer y segundo uso) indicado
para la linea Capitulo Il. Se espera
tonos de rubi profundo a violeta,
tipicos del Malbec/Franc premium.
Notas de cerezas y frutos rojos. Carjles
Tinto a la parrilla o asadas (entreco
costillar de cordero). Platos ricos y ¢@n
profundidad o con especias sutiles
(ragu de champifiones, carne de re
cocida a fuego lento).

T Tinto

¥

..‘ Malbec/Cabernet Franc

2
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5. CARTERA DE VINOS
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Regionc Cuyo

PASION ¢
MALBEC

6 meses en barricas de roble
francés/americano. Se espera un color
violeta intensol/tinto tipico del Malbec
de Mendoza. Malbec afrutado,
influencia moderada de la batrrica,
buena relacion calidagrecio, bien
adecuado para disfrutar de inmediato,
aungque podria beneficiarse de un
breve envejecimiento. ldeal para pasta
con salsas ricas de tomate o salsas de
carne suaves.

Tinto
Malbec

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

— 92 Puntos James Suckling
v=| 90 Descorchados
90 Tim Atkin

PASION ¢

BODEGA R] VINEDOS

(BopEGA DE FAMILIA)

CABERNET SAUVIGNON

6 meses en barriles de roble
francés/americano. Se espera un tqlo
violeta profundo tipico del Malbec
Mendoza.Malbecfrutal, influencia
moderada de barrica, buena relacid
calidadprecio, ideal para disfrutar d
inmediato, aunque podria beneficiajge
de un breve periodo de
envejecimiento.

|deal para carnes Tinto a la parrilla
asadas (bistec, cordero)

Tinto
Cabernet Sauvignon

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

© it

92 Puntos James Suckling
90 Descorchados
90 Tim Atkin
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5. CARTERA DE VINOS
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Regionc Cuyo

PASION ¢
BLEND

6 meses en barricas de roble
francés/americano. Se espera un color
violeta intensol/tinto tipico del Malbec
de Mendoza. Malbec afrutado,
influencia moderada de la batrrica,
buena relacion calidagrecio, bien
adecuado para disfrutar de inmediato,
aungque podria beneficiarse de un
breve envejecimiento. ldeal para
pasta con salsas ricas de tomate o
salsas de carne suaves.

Tinto
Cabernet FrancPetit Verdot

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

— 92 Puntos James Suckling
v=| 90 Descorchados
90 Tim Atkin

BODEGA R] VINEDOS

(BopEGA DE FAMILIA)

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

EXPRESIONES DE TERROIR
MALBEC

Un Malbec varietal relativamente
fresco que resalta el terruio.
Malbec,influencia moderada de
barrica, buena relacion calidad
precio, adecuado para disfrutar de
inmediato, aunque podria
beneficiarse de un breve
envejecimiento. ldeal para pastas
con salsas de tomate ricas o salsas
i e BE TERROR de carne suaves.

T Tinto

ﬁ.‘ Malbec

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

§: 90 Descorchados

77

) BODEGA R] VINEDOS

(BopEGA DE FAMILIA)
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5. CARTERA DE VINOS B“"“@é’;ﬁz?sﬁﬁ\iﬁf’“ internal

Regionc Cuyo

JOFFRE E HIJAS GRAN JOFFRE E HIJAS GRAN
MALBEC CABERNET FRANC

10 meses en barricas de roble
francés. Vino Tinto profundo y
concentrado color rubi con reflejos
azulados. Frutas maduras oscuras
(ciruela, cereza negra), sutiles
notas de chocolate, vainilla, regaliz,
quizas toques de pimienta Tinto o
pimiento verde, y tostado derivado
de la madera. Carnes Tinto a la
parrilla o asadas (bistec, cordero)

T Tinto

P

Malbec

o
!

&) «

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

93 Puntos Descorchados
92 Tim Atkin

S SN
111

X

2
(2

Barricas de roble durante 9 meses.
Frutas tintas y negras (por ejemplo,
bayas), ademas de notas varietale
de pimiento y menta. Carnes Tinto
a la parrilla o al horno (bistec,
costillar de cordero). Platos con
acentos de hierbas o especias (par
gue los aspectos de
pimienta/menta del vino
complementen).

T Tinto

...

Cabernet Franc

o
L

72
)

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

93 Puntos Descorchados
92 Tim Atkin
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

BLEND DE SELECGION
BLEND |

Envejecimiento en barrica de roble
francés y americano durante
aproximadamente 1412 meses.
Frutas oscuras/intensas (ciruela,
mora), posiblemente frutas Tinto,
ademas de notas minerales/de
terrufio y especias/vainillédbaco
provenientesde la madera. Platos
o con profundidad: setas, salsas
terrosas, quesos maduros

T Tinto

o

—

Z‘ :

Malbec / Malbec

L]

0
J
>
A L -
§o)} Luian de Cuyo, Mendoza, Argentina

92 Puntos Descorchados

[
v
v
v
v
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BODEGA R] VINEDOS
(BopEGA DE FAMILIA)

BLEND DE SELECGION

BLEND Il

—

, 7
Ll

g,é/',/l"c?g’/f'"/

Envejecimiento en barrica de roble
francés y americano durante
aproximadamente 1412 meses.
Frutas oscuras/intensas (ciruela,
mora), posiblemente frutas Tinto,
ademas de notas minerales/terroir
y especias/vainillddbaco
provenientesde la madera. Platos
con profundidad: setas, salsas
terrosas, quesos maduros

T Tinto

’.:.:.‘ Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc ‘
L]
NYF COMEX

WINE EXPORT

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

92 Puntos Descorchados
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CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

JOFFRE E HIJAS PRENMIUM
MALBEC

14 meses de crianza en barrica,
principalmente de roble francés.
Tonos profundos e intensos rejo
violeta. Cuerpo completo, robusto
pero elegante; taninos bien maduros,
final persistente, buena estructura y
concentracion. ldeal para carnes a la
parrilla o asadas (como el filete o el
cordero), platos con buena riqueza
gue complementen la profundidad
del vino.

T Tinto

P

ooy Malbec

L]

J
>
A L -
§o)} Luian de Cuyo, Mendoza, Argentina

94 Puntos Descorchados

[
v
v
v
v

BODEGA R] VINEDOS
(BopEGA DE FAMILIA)

JOFFRE E HIJAS PRENMIUM
MERLOT

14 meses de crianza en barrica,
principalmente de roble francés.
Tonos profundos e intensos rejo
violeta. Cuerpo completo, robusto
pero elegante; taninos bien
maduros, final persistente, buena
estructura y concentracion. ldeal
para carnes a la parrilla o0 asadas

con buena riqueza que combinen
con la profundidad del vino.

T Tinto

”"' Merlot

REMIUM

MALBEC
01

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

g: 94 Puntos Descorchados

(como el filete o el cordero), platos

internal

:
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5. CARTERA DE VINOS

81

Regionc Cuyo

JOFFRE E HIJAS PRENMIUM
CABERNET SAUVIGNON

14 meses de crianza en barrica
pTintoominantementede roble
franceés. Tonos rubiioleta profundos
e intensos. Cuerpo completo,
robusto pero elegante; taninos bien
maduros, final persistente, buena
estructura y concentracion. Platos
gue incorporen champifones, trufa,
salsas mas ricas 0 quesos arfiejos para
complementar el perfil de fruta
madura y roble.

T Tinto

X

@
(2

Cabernet Sauvignon

(0
()

&) «

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

94 Puntos Descorchados

S SN
111

BODEGA R] VINEDOS

(BopEGA DE FAMILIA)

internal
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5. CARTERA DE VINOS

82

Regionc Cuyo

FAMILY WINESQRJ
MALBEC

Perfil de vino Gnico y muy limitado.
18 meses en barricas de roble, con
aproximadamente 50% de roble
frances nuevo y 50% de roble
frances de segundo uso. Con color
profundo e intenso (tonos
rubi/violeta). Entrecot a la parrilla,
chuletas de cordero, costillas cortas
o carrilleras de res estofadas
lentamente.

T Tinto

...

X

@
(2

Malbec

(0
()

&) «

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

AS SN
111

95 Puntos Descorchados

BODEGA R] VINEDOS
(BopEGA DE FAMILIA)

FAMILY WINES RJ DISTENTO

Perfil de vino Gnico y muy limitado.
18 meses en barricas de roble, con
aproximadamente 50% de roble
frances nuevo y 50% de roble
frances de segundo uso. Con color
profundo e intenso (tonos
rubi/violeta). Entrecot a la parrilla,
chuletas de cordero, costillas corta
o carrilleras de res estofadas
lentamente.

? Tinto

t‘f‘:‘ Malbec/Cabernet Sauvignon/Merlot

...

@ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
g 95 Puntos Descorchados

v
v
v
v
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5. CARTERA DE VINOS

83

Regionc Cuyo

1922¢
BLEND

Mezcla moderna argentina que se
centra en la fruta madura, el
equilibrio y la accesibilidad mas
gue en el envejecimiento en roble
pesado. Color rubi intenso a
purpura profundo. Notas de

violeta, pimienta y especias dulces,
a veces mostrando un sutil toque
de roble. Ideal para barbacoas,
guisos, pastas con salsas de carne o
risotto de champifiones.

T Tinto

.”;‘:‘ Syrah / Malbec

g

7,

@/ Guaymayen, Mendoza, Argentina

BONARDA

BARBERIS

aaaaaaaaaaaaaa

Mezcla moderna argentina que se
centra en la fruta madura, el
equilibrio y la accesibilidad mas
gue en el envejecimiento en roble
pesado. Color rubi intenso a
purpura profundo. Aromas de
violeta, pimienta y especias dulces,
a veces mostrando un sutil toque
de roble. Carnes Tinto a la parrilla
asadas (res, cordero, costillas de
cerdo).

T Tinto

@,
.”.i:.' Bonarda

/)

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina

internal
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5. CARTERA DE VINOS internal

BARBERIS

ssssssssssssss

Regionc Cuyo

1922¢
TORRONTES

Tanques de acero inoxidable (sin
crianza en roble pesado) para
preservar la frescura. Amarillo claro
con reflejos verdosos. Muy
aromatico: frutas citricas (lima,
limon), notas florales (jazmin,
flores blancas), sutiles toques de
pimienta/especia blanca. Platos
ligeros: mariscos, carnes blancas,
ensaladas frescas, bruschetta,
platos con citricos o hierbas.

T Blanco
i% Torrontés ‘
NYF&

OMEX

WINE EXPORT

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

CAVA NEGRA

MALBEC

85

Envejecido en tanques de acero
inoxidable, destacando la frescura
y la expresion frutal mas que la
madera pesada.

Violeta/purpura intenso, con el
centro casi negro en algunas
cosechas.

Pizza, lasafia, sandwiches con
roastbeef.

T Tinto

*.
(XY
ooy Malbec

7,

@/ Guaymayen, Mendoza, Argentina

BARBERIS

zzzzzzzzzzzzzz

CAVA NEGRA
CABERNET SAUVIGNON

Maduracion breve; algunas
versiones envejecen en tanques d
cemento en lugar de en barricas
largas. Rubi intenso / Tinto vivo y
frutas negras (grosella negra,
cereza, ciruela), notas de pimienta,
especias sutiles y, a veces,
vainilla/tabaco. Carnes asadas
Tinto, platos de intensidad media,
pasta con salsas a base de tomate,
quesos de intensidad moderada.

T Tinto

t*f':' Cabernet Sauvignon
..O

@ Guaymayen, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

nnnnnnnnnnnnnn

Regiong Cuyo

CAVA NEGRA
TORRONTES

Destinado a la frescura, ligero; tanques
de acero / contacto minimo con

madera.

Color de paja palida a dorado amarillo
con reflejos verdosos. Muy aromatico,
con notas florales (pétalos de rosa,
jazmin) y aromas de frutas de hueso o
frutas blancas (melocoton, pera).

ldeal con mariscos, crustaceos, ceviche,
ensaladas, carnes blancas ligeras y
platos frescos.

? Blanco
@ Torrontés g
NYF COMEX

7N ;
Guaymayen, Mendoza, Argentina e s

P Taparoscada

i
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5. CARTERA DE VINOS

87

© X

Regionc Cuyo

BARBERIS RESHRVA
MALBEC

Envejecido 14 meses en barricas de
roble francés. Rubi profundo con
matices violeta, muy intenso.
Frutas maduras rojas y negras
(ciruela, mora), notas florales de
violeta, ademas de aromas
secundarios/terciarios como
vainilla y chocolate. Carnes rojas a
la parrilla 0 asadas (bistec,
cordero), platos mas elaborados,
guesos maduros, caza.

T Tinto

Malbec

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

BARBERIS

aaaaaaaaaaaaaa

BARBERIS RESHRVA
CABERNET SAUVIGNON

Al menos 1 afio en barrica
mencionado para una lista de este
vino. Tinto profundo con tonos
violetas. Notas tipicas de la
variedad cabernet: pimienta negra,
pimienta verde, frutas rojas,
complejidad derivada de la madera
en esta version reserva. Va bien
con carnes rojas a la patrrilla,
cordero asado y quesos fuertes.

T Tinto

Cabernet Sauvignon

© u

Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS internal

BARBERIS

aaaaaaaaaaaaaa

Regionc Cuyo

BARBERIS RESHRVA
CABERNET FRANC

Al menos 1 afio en barrica indicado
para la catalogacion de este vino.
Tinto intenso con tonos violaceos.
Notas tipicas de la variedad
Cabernet: pimienta negra,

pimiento verde, frutas tintas,
complejidad derivada de la madera
en esta version reserva.

Carnes tintas a la parrilla, cordero,
guisos contundentes, quesos
madurados.

T Tinto
@,
.”.i:.‘ Cabernet Franc ‘
NYF

=0750" <139

7,

OMEX

WINE EXPORT

@/ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

Regionc Cuyo

TALENTO
MALBEC

TALENTO

MALBEC

l MEINDOZA . ARGENTINA
o1 [
|

89

14 meses en barricas de roble
franceés.

Tinto profundo con matices
parpura, centro mas oscuro.
Frutas negras maduras
(bayas/ciruelas), notas florales de
violeta, moka/especias/vainilla del
roble.

Carnes rojas a la parrilla, cordero,
platos de caza, quesos curados o
afiejos.

T Tinto

J
X3 Malbec

g ®

7,

@/ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

BARBERIS

ssssssssssssss
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5. CARTERA DE VINOS

BARBERIS

ssssssssssssss

Regionc Cuyo

HUMBERTO GRAN RESERVA
MALBEC

14 meses en barricas de roble
francés. Rubi profundo/violeta.
Frutas negras y Tinto maduras
(ciruela, mora), notas florales de
violeta, ademas de vainilla,
chocolate, tabaco y especias
provenientes del roble. Ideal con
platos contundentes: carnes Tinto

a la parrilla o asadas (res, cordero),
caza, guisos ricos, quesos maduros.

T Tinto
.’:;::‘ Malbec g
NYF

OMEX

WINE EXPORT

7,

@/ Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS SuperUco
Regionc Cuyo

CALCAREO CALCARED
MALBEC CABERNET FRANC

12 meses en barricas grandes de
roble o neutras para aportar
estructura sin dominar la fruta.
Vibrante con fruta oscura (ciruela,
mora) y a menudo notas florales
(violetas) junto con un caracter de
piedra triturada/mineral. Combina
bien con platos mas ricos como
tartar de res, pato con cerezas,
risotto de champifones silvestres.

T Tinto

X

@
(]

o Malbec

@
L

12 a 16 meses en barricas de roble
francés neutras o previamente
usadas preserva el caracter del lug
sin opacar la fruta. Notas florales y
herbales (violeta, pimienta, tomillo)
con toques de Tinto y frutos rojos
mas oscuros y una sutil terrosidad
Cordero a la parrilla cogremolata
de romero y menta y aves de caza
asadas con hierbas.

? Tinto

@,
,.‘f:.' Cabernet Franc

<

CALCAREO @

MALBEG | 4082

©

WINE EXPORT

| | é
Valle de Uco, Mendoza, Argentina | CALGAREO @ C) Valle de Uco, Mendoza, Argentina NYF GOMEX
. SuperU

==
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5. CARTERA DE VINOS
Regionc Cuyo

GUALTA
BLEND

12 a 18 meses 0 mas en barricas de
roble francés (generalmente
barricas previamente usadas para
gue el robleaporte, pero no

domine).

Tinto y frutas oscuras (ciruela,
mora), flores violetas, hierbas y
sutiles matices terrosos/minerales.
Costillas de res o falda de res.

Tinto

¥ @

o!
o
!

(2
e®

Malbec / Cabernet Franc

[

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

©

95 Puntos James Suckling
95 Descorchados

AS SN
111

92

ALTAMIRA
BLEND

internal

SuperUco

12 a 18 meses, en roble (a menud
barricas previamente usadas) para
afiadir profundidad y complejidad s
opacar el caracter varietal y del
terruno.

Fresco, floral y expresivo, con nota
de fruta Tinto brillante, flores de
violeta y sutiles elementos herbale
0 de especias.

Carnes a la parrilla o asadas con
salsas de hierbas.

? Tinto

@,
2® Malbec / Cabernet Franc

Valle de Uco, Mendoza, Argentina NYF&OMEX

WINE EXPORT

) .

g; 96 Puntos Descorchados
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5. CARTERA DE VINOS

93

Regionc Cuyo

CHACAYES

BLEND

SORELLA

internal

SuperUco

CABERNET FRANC

18 meses en barricas de roble
francés de tamafios variados. La
integracion del roble es suitil,
permitiendo que el terrufio se
destaque.

Intenso nucleo de Tinto y frutas
oscuras (mora, ciruela), especias
herbales, notas florales y una
sutileza terrosa.

Cordero o ternera a la parrilla con
hierbas.

T Tinto

...

i

(.
0e®

Malbec / Merlot / Cabernet Franc / P.Verdot

@
L

Valle de Uco, Mendoza, Argentina

©

<
1

94 Puntos James Suckling
=1 96 Descorchados

A5 SS
11

MICHELINIISS

s TINO
77
i,

12 a 18 meses en barricas de roble
francés (a menudo de segundo us
para una complejidad sutil sin
dominar la fruta o el terruio.
Herbal y floral (violeta, hierbas
frescas), con un nucleo de frutos
rojos y negros (frambuesa, cereza
negra), con elegantes notas de
especias.

Cordero con costra de hierbas o
cerdo asado.

? Tinto
”"' Cabernet Franc
..:.O

NYF

OMEX

WINE EXPORT

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina

f: 96 Puntos James Suckling
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5. CARTERA DE VINOS

94

FRATELLO

Regionc Cuyo

18 meses en barricas de roble
francés en su mayoria de segundo
uso: el roble aporta estructura sin
dominar la fruta. Complejo y
expresivo: frutas oscuras (mora,
ciruela), especias y pimienta, notas
florales de violeta y matices
terrosos/herbales. Cordero o res a
la parrilla con hierbas. Platos de
caza ricos o carnes ahumadas.

T Tinto

o

o
<
Z,

Syrah

L]

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina

96 Puntos Descorchados
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5. CARTERA DE VINOS SuperUco
Regionc Cuyo

GENITORI GUAELTA GENITORI MI©
BLEND BLEND

20 meses en barricas nuevas de
roble francés. Este prolongado
envejecimiento en roble nuevo es
una caracteristica de la lin€enitori
y ayuda a desarrollar complejidad,
estructura de taninos y capas
aromaticas

Rico y con capas aromaticas de

20 meses en barricas nuevas de
roble francés, Unico en la linea
Genitoriy un diferenciador clave
frente a la mezcla estandar
SuperUcdsualta

Frutas tintas y negras (ciruela,
mora) con capas de especias,
delicados toques florales y sutiles

JEEER | notas terrosas/minerales. | T | grosella negra, ciruela oscura, cedr

_ - Cordero con costra de hierbas o a , sutil, grafito y roble especiado
& GENITORI | la parrilla. & GENTTORL Entrecot a la parrilla ohuleton.

j % : T Tinto ‘ /1ieo T Tinto

i Superlo i Superlo

- | .”;‘:‘ Malbec / Cabernet Franc - ,.‘50:' Cabernet Sauvignon / Malbec ‘

g ¥
NYF GOMEX

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina

WINE EXPORT

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina

98 Puntos Descorchados gg 94 Puntos James Suckling
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5. CARTERA DE VINOS SuperUco
Regionc Cuyo

CHACAYES
BLEND

12 meses emhuevos de concreto o
diferentes recipientes antes del
embotellado. Aromatico y
expresivo con notas de citricos,
frutas de huerto y flores, ademas
de una sutimineralidadde los
suelos pedregosos. Mariscos y
crustadceos ostras, gambas a la
parrilla, ceviche

? Blanco
f%? Sauvignon Blanc / Riesling ‘
NYF

OMEX

WINE EXPORT

@ Valle de Uco, Mendoza, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

Reg 10 NC Patag oni AdRecomendados)

MANTRA MANTRA
PINOT NOIR MALBEC

Crianza en barricas
francesaslurante 3 a 6
meses.

Al Recomendacion de

1 maridaje con quesos
ahumados, carnes blancas,
salsas a base de hongos,
cordero al asador.

: MAREYA
T Tinto
’. . R MALBEC
® Pinot Noir
..0

mantyA

PATAGONIA ARGENTINA

@ San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina

PINOT NOIR

97

I

SECRETO
PATAGONICO

BODEGA Y VINEDOS

&

Crianzaen barricas francesas y
americanas durante 3 a 6 meses.
Se aconseja para maridaje
cordero en largas cocciones,
pastas rellenas con carnes,
guesos semi duros, cazuelas y
comidas mas invernales.

Tinto

o'._.]

o)
‘ege,

»

Malbec

7D
&)

San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina
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5. CARTERA DE VINOS

I

SECRETO
PATAGONICO

BODEGA Y VINEDOS

Reglém PatagoniaRecomendados) ¥

MANTRA RESERVA
PINOT NOIR

Crianza en barricas
francesaslurante 12
meses.

Recomendado para
maridajes con salmon
grillado con salsa de
calamaresbruschetason
hongos y aceite de oliva,
quesos blandos intensos
(Brie) y con frutos secos.

T Tinto

@, . .
.”.i:.‘ Pinot Noir

@ San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina

MANTRA RESERVA
MALBEC

Crianzaen barricas francesas y
americanas por 12 meses.
Aconsejable para maridaje
concazuela de cordero, salsas
con romero, lomo a la ciruela,
embutidos tradicionales
argentinos como otros.

Tinto

X g

o
o

Malbec

7D
&)

San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina
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internal

5. CARTERA DE VINOS I

SECRETO
PATAGONICO

BODEGA Y VINEDOS

Regionc Patagonia ¢

REBEL, REBEL.
MALBEC PINOT NOIR

Ofrece notas de frutas rojas, como
cerezas y frambuesas, junto con
un toque sutil de especias. Su
acidez equilibrada y taninos
suaves lo hacen ideal para
acompanfar una variedad de
platos, desde carnes asadas hasta
gquesos suaves.

Presenta aromas intensos de
frutas negras, como ciruelas y
moras, junto con notas de
especias y un toque de roble.
En boca, es un vino con cuerpo,
taninos suaves y una acidez
equilibrada, lo que lo hace muy
agradable y versatil para maridar
con diferentes platos,
especialmente carnes asadas y
quesos.

T Tinto T Tinto
0 . . :
.”.i:.‘ Malbec .”.i:.‘ Pinot Noir g
@ San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina @ San Patricio del Chafiar, Neuguén, Argentina N Y“F: . rg)lXIEX
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5. CARTERA DE VINOS E internal

SECRETO
PATAGONICO

BODEGA Y VINEDOS

Regionc Patagonia ¢

MANTRA
MERLOT

Ofrece notas de frutas rojas
maduras, como ciruelas y
cerezas, junto con un toque sutil
de especias y un final suave. Es
ideal para acompaiar carnes
asadas o platos de pasta.

Tinto

Merlot ‘
NYF&OMEX

San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina

o’._.]

(2
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e

2
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7
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5. CARTERA DE VINOS
Regiong Patagonia

REBEL,
CHARDONNAY

r Ofrecenotas frutales y florales,
con una acidez equilibrada que
lo hace muy agradable al
paladar. Es ideal para
acompanar mariscos, ensaladas
o simplemente disfrutarlo solo.

Blanco

f%? Chardonnay

@ San Patricio del Chafiar, Neuquén, Argentina

r

SECRETO
PATAGONICO

BODEGA Y VINEDOS

&

internal
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internal

6. GLOSARIO DE VARIETALES

Uvas Tintas

Malbec
Caracteristicagianinos suaves, acidez media a alta, cuerpo completo.

Aromas/Sabore£liruelas, cerezas negras, moras, violetas, cuero, especias.
Regione®estacadadviendoza, Salta, Patagonia.

Cabernet Sauvignon

Caracteristicagianinos firmes, alta acidez, cuerpo completo.
Aromas/Saboreg£assis, pimiento verde, tabaco, grosella negra.
Regione®estacadasviendoza, San Juan, Salta.

Bonarda/Corbeau
Caracteristicagianinos suaves, acidez media, cuerpo medio.

Aromas/Sabores:rutas rojas, ciruelas, especias, hierbas.
Regione®estacadasviendoza, San Juan.

:
NYF GOMEX

WINE EXPORT
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6. GLOSARIO DE VARIETALES

Uvas Tintas

Syrah

Caracteristicag:aninos medianos a altos, acidez media, cuerpo completo.
Aromas/Saboredidoras, arandanos, pimienta negra, especias.
Regione®estacadassan Juan, Mendoza, Patagonia.

Merlot
Caracteristicag:aninos suaves, acidez media, cuerpo medio a completo.
Aromas/Sabore£iruelas, cereza negra, chocolate, hierbas.
Regione®estacadadviendoza, Patagonia.

Pinot Noir

Caracteristicag:aninos bajos, alta acidez, cuerpo ligero a medio.
Aromas/Saboresiresas, cerezas rojas, frambuesas, especias.
Regione®estacadad?atagonia, Mendoza.

g
NYF GOMEX
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